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COCKTAILS

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, soda

Night Tide
Bacardi Gold, Disaronno, citron,
Orgeat, blanc d'ceuf

Café Impérial
Rémy Martin VSOP, Tia Maria,
Espresso

Blood & Botanicals
The Botanist Islay Gin, orange
sanguine, soda

Pifia Piquante

Espolon Reposado infusé au
jalapefio, Cointreau, jus d'ananas
acidifié

El Morado
Patron Silver, Cointreau, Cassis,
lime

Agua de Jamaica
Grey Goose, Hibiscus, lime,
sucre, soda

Blue Cenote

Espolon Reposado, Cointreau,
Mezcal, fleur de pois papillon,
agave, lime

Hugo Spritz
St-Germain, Martini Prosecco,
menthe, soda

NOTRE MENU EST DISPONIBLE AVEC
DES SPIRITUEUX SANS ALCOOL :
WHISKY, GIN, TEQUILA ET RHUM A 13 $!

BIERES PRESSION (inte/pichet)

Molson Canadian 1/26
Heineken 13/30
St-Ambroise Blonde 12/28
St-Ambroise New England IPA 12/28
12/28
12/28
12/28

Cheval Blanc
Blue Moon
Normanville IPA

BEER CANS & SELTZER (473 my)

Coors Light n
Heineken 13
St- Ambroise Abricot 12
Tiki Sour Framboise Rhubarb
McAdam Cidre 12
McAdam Cidre Rosé 12
Heineken 0,0% (355 mL) 9,5
Normanveille 0,5% IPA 10,5
Blanche Orange 0,5% 10,5
Vizzy Seltzer (355 mL) 10,5
Simply Spiked Lemonade (355 mL) 10,5
SOL 13

SHOOTER

Caribbean Heat
Fireball, Rhum Scars, ananas

Riverside
Iceberg, Disaronno, canneberge

Arancio
Aperol, Cointreau, citron

ISLAY DRY GIN

THE BOTANIST

* BOISSONS *

VIN

Rouge

Ambo Pinot Noir

Torrae del Sale (IP)

Ruppiano Chianti Classico (IP)

Blanc

Ambo Sauvignon Blanc

Cobte des Roses

Gérard Bertrand Clairette (IP)

Orange
Meinklang
Orange Gold (IP)

Rosé
Cobte des Roses

SANGRIA

Rouge 54
St-Rémy VSOP, Cointreau, Southern
Comfort, orange, canneberge, vin rouge

Blanc 54
St-Rémy VSOP, Cointreau, Southern
Comfort, orange, ananas, vin blanc

Rosé 54
St-Rémy VSOP, Belle de Brillet,

Southern Comfort, orange, pamplemousse,

vin rosé






